SCHOKOMINZLIKOR

200g Schokolade in Stucke

400g Schlagsahne

150g Korn

6 Tropfen atherisches Pfefferminzol (maximal)

Schokolade in den Mixtopf geben, zerkleinern (Stufe
S bis 6), die Schlagsahne hinzufigen und 5
Minuten/ 50°C/5 erwdrmen. Atherisches Ol und
Korn hinzuftigen und 10 Sekunden/3 verrihren. In
saubere Flaschen fillen, abktihlen lassen und im
Kiuihlschrank aufbewahren.

Tipp: Haltbar im Kuhlschrank ca. 1 Woche, Schitteln vorm

Verzehr, Nikolo und Co kénnen einfach zu einem guten Likor
verwertet werden!

Achtung: Pfefferminze wirkt kiihlend, nicht mehr wie 6 Tropfen
hinzufligen, und Kriterien beim Olkauf beachten!
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